CHARAKTERYSTYCZNY PRODUKT REGIONALNY DLA MIEJSCA, W KTÓRYM MIESZKAMY

Każdy region ma charakterystyczne dla siebie pamiątki bądź też potrawy. Znad morza przywozimy często muszelki i bursztyny, z gór za to oscypki i ciupagi. W Gołdapi natomiast możemy skosztować kartaczy-charakterystycznej potrawy dla tego regionu, której nie znajdziemy w żadnym innym miejscu w Polsce lub też nawet na świecie. Zwane są też cepelinami. Przygotowuje się  je z ziemniaków, mięsa, cebulki, przypraw. Kartacze to obrazowo mówiąc – duże owalne pyzy ziemniaczane z nadzieniem mięsnym.

Encyklopedia i leksykony informują, że kartacz to pocisk artyleryjski wypełniony kawałkami metalu, później zaś kulkami ołowianymi. Pocisk ten był używany od XVI do połowy XIX wieku do rażenia przeciwnika z małych odległości. Kartaczownica z kolei to działo od przodowe strzelające kartaczami na odległość do 300 m. Zaś od II połowy XIX w. wielolufowa broń palna odtylcowa strzelająca pociskami karabinowymi.
 
A przecież mieszkańcy Gołdapi i okolic, kartaczami powszechnie nazywają potrawę sporządzoną z utartych ziemniaków i wypełnioną mięsnym nadzieniem. Klasyczny kartacz ma kształt owalny - budzący skojarzenie z pociskiem armatnim i stąd zapewne przeniesienie nazwy z wojska do kuchni. Kartacze to typowa potrawa dawnego pogranicza polsko-niemiecko -litewskiego. Niemieccy mieszkańcy Gołdapi i okolic odpowiednik kartaczy zwali Keilchen. Kartacze pobliscy Litwini nazywają cepelinami oferując je w postaci elipsoidalnej. 
 
6 sierpnia 1999r. zawiązało się w Gołdapi Światowe Centrum Smakoszy Kartaczy z Wielkim Mistrzem Tradycji Kartaczowej w osobie Jarosława Słomy pomysłodawcy Centrum. Siedzibą Centrum jest Zajazd pod Piękną Górą wchodzący w skład Centrum Sportowo-Rekreacyjnego "Piękna Góra". Również 6 sierpnia 1999r. w ramach Mazurskiego Lata Kabaretowego „Mól Latka” odbyły się I Mistrzostwa Świata w Jedzeniu Kartaczy. Jury oceniało styl spożywania tej potrawy. W dniu 5 lutego 2000r. podczas Przystanku Gołdap odbyły się Mistrzostwa Świata w Wyrobie Kartaczy. Organizowane co rocznie imprezy święta kartacza noszą obecnie nazwę „Kartaczewo.”
      Dlaczego właśnie w Gołdapi powstało Światowe Centrum Smakoszy Kartaczy? 
Odpowiedz jest oczywista. Po prostu tutaj powstają najsmaczniejsze kartacze. Trudno wyobrazić sobie lepsze miejsce do kultywowania tradycji wyrobu i spożywania kartaczy - potrawy charakterystycznej dla pogranicza polsko- litewsko- niemieckiego niż Gołdap miasto w pobliżu którego przez ponad pięć stuleci zbiegały się granice państwowe Polski, Litwy i niemieckich Prus, a w Gołdapi żyli zgodnie przez stulecia Niemcy, Polacy i Litwini. Gołdap leżąca obecnie na pograniczu polsko- rosyjsko- litewskim stała się stolicą kartaczy - potrawy łączącej ludzi różnej nacji. W Światowym Centrum Smakoszy Kartaczy w Gołdapi przechowywana jest Wielka Tajemnica Tworzenia Kartaczy. 


Światowe Centrum Smakoszy Kartaczy kultywuje tradycję wyrobu i spożywania kartaczy wyrabianych zgodnie z recepturą zapisaną w "Wielkiej Księdze Tworzenia Kartaczy". 

Gołdapska tradycja kartaczowa głosi, ze gdy Immanuel Kant powrócił do Królewca z najdalszych w swym życiu podróży - właśnie do Gołdapi  zaciekawieni znajomi pytali o przyczynę, która skłoniła do odwiedzenia odległej o 19 mil pruskich Gołdapi. Odpowiedź Kanta brzmiała ..."Selbstverstandlich weltbekannte Keilchen aus Goldap es is gut." - " Oczywiście światowej sławy gołdapskie kartacze, to jest dobre." "Es ist gut." To były także ostanie słowa filozofa wypowiedziane przed śmiercią.  
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http://www.wrotapodlasia.pl/pl/region/na+podaskim+stole/kartacz.htm
http://www.pieknagora.com.pl/index.php?page=kartacz


